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otovo da nema dana, ali niti
G medija koji posljednjih dana ne

izlaze s rezultatima anketa koje
su posljedica ispitivanja javnog mnije-
nja, a na temu skorasnjih parlamentar-
nih izbora. Nista neobi¢no, niti ¢udno
jer do izbora brojimo dane, a i znatize-
lja ¢ini svoje... No, nisu jedino izborne
ankete aktualne. U kolaZu svakodnev-
nog Sarenila mozemo iscitavati rezul-
tate raznih istrazivanja, neka koja nam
se svidaju vise, a druga pak manje. Vje-
rujem kako se mnogo puta i sami zapi-
tate je li to bas tako? Naravno, polazite
najprije od sebe, pa svoje okoline itd.
Dogodi li vam se da ne povjerujete
bas u ono $to procitate, a primjer za to
su naime rezultati jednog istrazivanja
- da su Grci i Hrvati najbolji ljubavnici?
Sigurna sam kako ¢e pojedinci medu
vama zacijelo samo potvrdo uzdignu-
ti glavu i rec¢i, ma naravno. To je tako.
Drugi ¢e se pak, upitati, a gdje ja to
Zivim da tako nesto ne znam? Salu
na stranu, zelim samo kazati kako niti
jedna anketa ne moze precizno izmje-
riti neki rezultat. Tome u prilog isticem
mini istraZivanje neposrednog okruze-

Pise: Dijana Jendrasinkin, glavna urednica v.d.

Uvodnik

nja koje sam priupitala kako komen-
tiraju ovo istraZivanje o ljubavnicima.
Moram priznati da ama bas nitko nije
stavio Grke kao jedne od najboljih lju-
bavnika (premda je Grc¢ka tako aktual-
na u posljednje vrijeme) vec su pocela
nabrajanja, pa su se spominjali Talijani,
Francuzi, Spanjolci itd. Sve uvijek u ko-
nacnici ovisi o tome tko neko istraziva-
nje narucuje, odnosno za koga se radi
jer ga taj i placa. No, jedno je sigurno
pitate li mnoge gradane Hrvatske, ali
i mnogih zemalja da nabroje nekoliko
TOP brandova nema sumnje kako bi
vodeca mjesta zauzeli izmedu ostalih,
Vegeta, Lino itd. Kad je o poznatosti te
ono vaznije i kvaliteti rije¢ a i ocjeni od
strane potrosaca, Podravkini proizvodi
uvijek su u samome vrhu svakog istra-
Zivanja. Sve ozbiljne renomirane tvrt-
ke koje provode istrazivanja ne zele si
dopustiti bilo kakvo srozavanje ugle-
da, pa stoga prilikom ¢itanja rezultata
anketa svakako treba pogledati i tko je
istrazivanje radio. Kad govorimo pak,
o izbornim anketama, valja svakako
znati kako one takoder ne pogadaju
rezultat, no pogadaju trendove.
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lvica Vidakovi¢, direktor Sluzbe Razvoj preradevina od voca,
povrca, kondimenatai priloga jelima

Trziste-impuls i okidac za daljnji

razvoj

Pise: Boris Fabijanec
Foto: Berislav Godek

akon sto je diplomirao na Pre-
N hrambeno - biotehnoloskom

fakultetu u Zagrebu 1999. go-
dine Ivica Vidakovi¢ se zaposljava u
Podravki. Pripravnicki staz zapoceo je
u tadasnjoj Podravkinoj tvornici Kvasac,
a dovrdio gaje u lIstrazivanju i razvo-
ju, uTimu za voce, povrce i Cajeve. Uz
reorganizacijske promjene prolazi put
od tehnologa, samostalnog tehnologa,
tehnologa specijalista do imenova-
nja direktorom Sluzbe Razvoj povrca i
kondimenata unutar tadasnjeg sekto-
ra Razvoj proizvoda 2007. godine. Od
kolovoza 2010. godine imenovan je di-
rektorom Sluzbe Razvoj preradevina od
voca, povréa, kondimenata i priloga je-
lima, nastale spajanjem razvojnih sluzbi
voca i povréa unutar sektora PP Hrana.
Tijekom razvoja karijere u Podravki uz
ostale edukacijske programe zavrsio
je POMAK- FBA i Lider modul tijekom
2005. i 2006.godine. Sve u svemu, rije
je o mladom i educiranom stru¢njaku

koji svoju sluzbu ,ima u malom prstu”.
Na pocetku razgovora lvica Vidakovi¢ o
razvoju kaze:

Razvoj ima dugu i prepoznatljivu
tradiciju

- Djelokrug sluzbe Razvoj preradevina
od voca, povrcéa, kondimenata i priloga
jelima obuhvaca razvojne programe za
tri Podravkine tvornice: Voce Kopriv-
nica, Kalnik Varazdin te Povr¢e Umag.
Pored razvojnih aktivnosti vezanih uz
vlastitu proizvodnju, obavljamo niz ra-
zvojnih aktivnosti vezanih uz proizvod-
nju u suradnji, gdje se dio proizvoda
nase kategorije proizvodi kod vanjskih
tzv. outsourcing partnera i to u Italiji,
Madarskoj, Makedoniji, Hrvatskoj, Gré-
koj, Srbiji, Nizozemskoj i Belgiji. U sluzbi
nas je ukupno 11 djelatnika ve¢inom
tehnoloske struke, visoke, vise i srednje
stru¢ne spreme, razlicitih dobnih ka-
tegorija s visegodisnjim iskustvom na
razvojnim poslovima i poslovima veza-
nim uz razvoj proizvoda. Razvoj voca i

povrcéa, da se skraceno izrazim, uistinu
ima dugu i prepoznatljivu tradiciju,
znajuci da je Podravka zapocela svoj ra-
Zvojni put upravo na voénim preradevi-
nama, mi danas nastavljamo tu tradiciju
razvijajuci proizvode u skladu s novim
trendovima koje nam samo trziste na-
mece.

Zadnijih nekoliko godina najbolje
rezultate na trZistu polucio je
Ajvar

Koji proizvodi razvijeni u timu su
poludili najbolje trziSne rezultate?

- Kada govorimo o trzisnom uspjehu
novorazvijenih proizvoda moramo zna-
ti da nije dovoljno razviti i proizvesti
organolepticki kvalitetan, zdravstveno
ispravan, stabilan unutar roka trajnosti
i lijepo upakiran” novi proizvod, $to
je nesumnijivo velik i zahtjevan posao.
Niz je koraka i aktivnosti koji dolaze
poslije samog razvoja koji mogu odre-
diti uspjeh odnosno neuspjeh novog
proizvoda na trzistu. Smatram da su
marketinsko-prodajne aktivnosti pre-
sudne danas za uspjeh nekog novog
proizvoda na trzistu uz preduvjet ra-
nije navedenog. Uzimaju¢i u obzir re-
zultate kolicinske i financijske, razdoblje
u kojem uspje$no egzistira na trzistu,
broj zemlja gdje ga izvozimo, napade
privatnih marki koje dozivljava zadnjih
nekoliko godina mislim da je najbolje
trzisne rezultate polucio Ajvar. On je re-
zultat kontinuiranog rada nasih timskih
prethodnika i nas danas, gdje smo ove
sezone prosirili paletu ajvara uvodeci
na trziste Uprzeni ajvar od kojeg oce-
kujemo u najmanju ruku jednak uspjeh.
Isto tako moram naglasiti da je na trzistu
kroz neko razdoblje egzistirao odredeni
broj kvalitetnih proizvoda koji nije po-
lu¢io vedi uspjeh unatoc¢ ovoj ¢injenici
i istoj percepciji potrosaca — primjerice
Relish, ekstenzija palete priloga i kondi-
menata na bazi kiselih krastavaca i osta-
log povrca. Zaklju¢no rec¢eno, mnoge
kockice mozaika razvoja i lansiranja no-
vog proizvoda moraju biti dobro poslo-
Zene da bi neki novo razvijeni proizvod
polucio znacajan trzisni rezultat.



Potrebe trzista definitivno
diktiraju pravila igre

Koliko je za razvoj proizvoda
znacajno pracenje potreba trzista?

- Svima nama je trziste impuls i okida¢
zadalji rad. Najbolji proizvod je onaj koji
se najbolje prodaje uz ostvarenje zado-
voljavajuce razine profitabilnosti, a ne
onaj koji je mojim suradnicima, meni
ili ikome u Podravki ,najfiniji”. Potrebe
trzista definitivno diktiraju pravila igre,
odnosno 5to Cete razvijati ili ne, vazno
je tu potrebu prepoznati na vrijeme, ra-
zviti i lansirati takav proizvod te ostvari-
ti klju¢nu prednost nad konkurencijom
jer si prvi. Ponekad je u pitanju samo
promjena ambalaZe ili tipa pakiranja,
Sto Cesto moze biti vrlo zahtjevno po
pitanju organoleptike i stabilnosti proi-
zvoda, a ponekad je potrebno proizvod
definirati od pocetka uzimajuci u obzir
sve korake razvoja proizvoda.

Planiraju li se neki novi proizvodi ili
pakiranja?

- Plan izlaska novih proizvoda definira
se odredenim rokovima odnosno ter-
minima izlaska usuglasenim s kolega-
ma iz marketinga, prodaje i proizvod-
nje. Tvornice koje razvojno pratimo
vec¢im dijelom su sezonskog karaktera
$to znaci da probnu proizvodnju (ukoli-
ko razvojni korak zahtijeva) novog pro-
izvoda i potrebno definiranje proizvo-
da odradujete u tekucoj sezoni da biste
ga lansirali po zavrietku iduce sezone
proizvodnje, naravno ukoliko je probna
proizvodnja zadovoljila sve postavljene
kvalitativne i kvantitativne kriterije no-
vog proizvoda. Po pitanju novih paki-
ranja situacija je vrlo sli¢na, proizvod u
novom ambalaznom materijalu mora
pro¢i odredeni test stabilnosti Sto
uspjesno odradujemo s kolegama iz
Razvoja dizajna i ambalaze. Ove sezone
uspjesno smo lansirali ranije spomenu-
ti Ajvar uprzeni, Senf rusticu, Jabuku s
cimetom-vo¢ni namaz, senf i ketchup
u jastucicu” itd. U pripremi za iduce
razdoblje imamo razvijenih novih pro-
izvoda i ambalaznih pakiranja za koje
vjerujemo da c¢e biti dobro trzisno pri-
hvaceni.

Odli¢no suradujemo sa svim
Podravkinim sektorima,
sluzbama i ¢jelinama

Kako razvoj proizvoda suraduje s
marketingom i prodajom?

- Organizacijski smo smijesteni u PP
Hranu zajedno s kolegama iz marketin-

ga, tako da smo gotovo u svakodnev-
nom kontaktu, a s pojedinim kolega-
ma iz marketinga suradujemo duzi niz
godina. Vazno je reci da sluzba razvoja
suraduje s Cetiri marketinske kategorije
(Voce, povrce i mlinarsko-pekarski pro-
izvodi, Rajcica, kondimenti i prilozi jeli-
ma, EVA Riblji program i SMS, Pi¢a) sto
dovoljno govori o diverzifikaciji razvoj-
nog portfelja kojim se bavimo i suradnji
koju ostvarujemo. Suradnju s prodajom
ocijenio bih vrlo kvalitetnom, konkret-
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uz uvjet zadrZzavanja postojece kvalite-
te gotovog proizvoda $to je zapravo
kontinuirana aktivnost tima. Naravno
tu su i ostale cjeline, Kontrola kvalitete,
Kontroling, Poslovna kvaliteta, Central-
na priprema itd.

Gdje vidite buduc¢nost razvoja
proizvoda?

- Cvrsta, homogena , kvalitetna cjeli-
na unutar Podravka Grupe sposobna
odgovoriti na sve unutarnje, po potre-
bi i vanjske zahtjeve koji se pred nju

L

U pripremi za iduce razdoblje irrﬁramo razvijenih novih poizvoda
i ambalaznih pakiranja za koje vjerujemo da ce biti dobro trZiSno

prihvaceni.
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nom i u retail i gastro segmentu gdje
¢esto razvijamo ,tailor made” proizvo-
de prema zahtjevima kupaca. Vasem
pitanju o suradnji dodao bih Sektore
Proizvodnja i Nabava, gdje se ostvaruje
suradnja na vrlo visokoj razini. Trenutni
postojeci i realizirani projekti pokrenu-
ti s proizvodnjom vode sve manjem
udjelu proizvoda u suradnji, odnosno
povecanju opsega aktivnosti te iskori-
Stenja ljudskih i tehnoloskih resursa via-
stitih proizvodnih cjelina. Kvalitetnom
suradnjom s nabavom i proizvodnjom
utjeCemo na cijenu zalihe gotovog
proizvoda, na potrebne ustede u na-
bavnom i proizvodnom procesu, jasno

postavljaju. Intenzivna, uska suradnja
s ostalim cjelinama unutar Podravke
djelujuci kao poveznica, a s ciliem ra-
zvijanja trzisno prihvacenih, profitabil-
nih proizvoda.

Cime s Ivica bavi u slobodno vri-
jeme?

- Vecinu slobodnog vremena, kojega
nema bas puno, provodim s obitelji.
Moji sinovi Stjepan (3) i Ivan (8)" isko-
riste” tatu za igru na zelenjaku blizu
zgrade, ali nade se vremena i za uta-
kmicu Slaven Belupa, druzenje s prija-
teljima u goricama ili obiteljsku Setnju
- rekao je na kraju razgovora simpatic¢-
ni Ivica Vidakovic.
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Odrzana godisnja
konferencija
Podravkinih trzista

vodnevna godisnja konferen-
Dcija na kojoj su prezentirani

postignuti rezultati na dvade-
set Podravkinih trzista Sirom svijeta i
usuglasavani planovi te strategije za
budu¢nost, odrzana je u Sarajevu. Na
njoj su, izmedu ostalih bili i predsjed-
nik Uprave Miroslav Vitkovi¢ te ¢lanovi
Uprave Marin Pucar i Krunoslav Besvir,
a domacin ove zavrsne godisnje konfe-
rencije bio je direktor poduzeca u BiH
Milan Sarlija sa svojim suradnicima.
“Nekoliko je razloga zbog kojih smo
Bosnu i Hercegovinu odabrali za odrza-
vanje Podravkine godisnje konferencije
trzidta na kojoj se utvrduju planovi, rade
procjene i strategije za buduce razdo-
blje. Bosna i Hercegovina je po prodaji
i profitabilnosti, nakon Hrvatske, nase
najvece trziste u koje puno ulazemo
te na kojem se u potpunosti osje¢amo
kao domaca kompanija. Ovdje se oku-
pilo 11 izvrénih direktora Podravke iz ci-
jeloga svijeta, $to jasno govori o znaca-
ju konferencije. Naravno da su rezultati
nakon dvodnevnog skupa dobrodosli i
za bududi razvoj BiH trzista, ali i Podrav-
ke, generalno”, istaknuo je Miroslav
Vitkovi¢, predsjednik Uprave Podravke.
Inace, Podravka je u Bosni i Hercego-
vini sa svojim poduzecem prisutna jos
od 1992. godine. Clan Uprave Podravke
Marin Pucar kazao je kako je godisnje
okupljanje svih Celnih ljudi s trzista pri-
Iika za cjelokupno sagledavanje dosa—
za buduce razdobIJe.
-Svi zakljucci s konferencije poluga su
nam buducega razvoja te jasna smjer-
nica gdje smo sada te u konacnici gdje
zelimo biti i ¢emu stremiti — napome-
nuo je Marin Pucar. Danas je Podravki-
no poduzece u BiH po broju zaposle-
nih medu najbrojnijim poduzecima
koprivnicke kompanije, a na bosansko-
hercegovackom trZistu se uspjesno
prodaje izuzetno siroka paleta Podrav-
kinih proizvoda, $to potrosaci itekako
znaju prepoznati. -Moram priznati da
smo izuzetno pocasceni $to je Podrav-
ka Sarajevo dobila priliku biti domacin
konferencije internacionalnih trzista
Podravke, te da smo bili u mogucénosti

sudionicima pribliZiti BiH kao drzavuy,
predstaviti organizaciju, poslovanje i
nas nacin rada — istaknuo je Milan Sarli-
ja. Dodao je kako vjeruje da ¢e nastaviti

rilikom boravka u Koprivnici, dje-
P latnici njemackog veleposlanstva

u Hrvatskoj predvodeni velepo-
slanikom Dr. Berndom Fischerom, po-
sjetili su i Podravku. Inace, svake godine
ovo veleposlanstvo ide na jednodnevni
izlet u neko od hrvatskih mjesta, a ove
godine izabrali su upravo Koprivnicu i
Podravku. U Podravki im je dobrodosli-
cu zazelio i s kompanijom ih upoznao
¢lan Uprave Podravke Krunoslav Be3vir.
Djelatnicima veleposlanstva prigodom
boravka u Podravki pridruzio se i zastu-
pnik u njemackom Bundestagu, ¢ovjek
hrvatskih korijena iz Koprivnice, Josip
Juratovi¢. Svoj posjet Podravki zavrsili
su razgledavanjem Tvornice juha i Ve-
gete. (V.L.)

Egipcani u Podravki

odravku je sa suradnicima po-
stetio pocasni Konzul Hrvatske
u Egiptu Mohamed El-Naggar.
Domacini u Podravki bili su im direktor

Podravkinog trzista Zapadne Europe i
prekooceanskih zemalja lvan Hegedus,

ostvarivati dobre poslovne rezultate na
tome trzistu te ujedno doprinositi i jo3
boljim prodajnim rezultatima Grupe
Podravka. (D.J.)

direktorica sluzbe Prodaje mesa i me-
snih preradevina Danice Adriana Pasica
te predstavnici Hrvatske gospodarske
komore Zupanijske komore Koprivnica.
Poslije upoznavanja s Podravkom raz-
govaralo se o mogu¢nostima plasmana
Podravkinih proizvoda na vrlo zahtjev-
no trziste Egipta. (V.I.)
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Inacaj akreditacije
laboratorija

organizaciji udruge hrvatskih la-
U boratorija CROLAB u Cavtatu je

odrzano 4. medunarodno savje-
tovanje ,Kompetentnost laboratorija”.
Savjetovanju je prisustvovalo oko 150
sudionika od kojih su brojni predstav-
nici nadleznih tijela, znanstvenih usta-
nova i proizvodaca, a iz Podravke mr.sc.

Vesna Popijag, voditeljica Centralno
fizikalno-kemijskog laboratorija Kontro-

le kvalitete. Cilj je bio isticanje potrebe
kontinuiranog zadovoljavanja tehnic-
kih i organizacijskih zahtjeva kojima se
izrazava kompetentnost laboratorija u
postizanju sustava njihove kvalitete te
odrZivost na zahtjevnim nacionalnim
i EU trziStima. Zanimljivim izlaganjima
plenarnih predavaca, raspravama na
okruglim stolovima te posterskim pre-
zentacijama stavljen je poseban nagla-
sak na znacaj akreditacije laboratorija.
U zaklju¢cima savjetovanja istaknuta je
potreba povezivanja laboratorija i tijela
drzavne uprave. (V.P)

Unaprijeden sustav izvjestavanja u
Podravkinom ugostiteljstvu

sklopu mnogobrojnih poboljsa-
U nja i mjera za povecanje efika-

snosti poslovanja u odjelu Po-
dravsko ugostiteljstvo odnosno sluzbi
Korporativha administracija, a prema
preporukama Interne revizije Podravke,
pokrenut je proces unapredivanja Info
sustava KOR kroz nadogradnju u surad-
nji s dugogodisnjim dobavljatem pro-
gramskih rjesenja tvrtkom KOR d.o.o.
informaticki inZenjering. Prema  rijeci-
ma voditelja odjela Podravsko ugosti-
teljstvo i Catering Vladimira Celis¢aka i
stru¢ne suradnice u sluzbi Korporativna
administracija Tanje Pobi Tezak, su-
stav evidentiranja poslovnih dogadaja
KOR povezan je sa sluzbenim poslov-
no-informacijskim sustavom Podravke
SAP-om, s kojim sada cini zaokruzenu
programsku cjelinu. Posebnim zalaga-
njem stru¢njaka iz Podravkinih sektora
Informatike i Racunovodstva naprav-
liene su sheme knjizenja potrebne za
povezivanje odnosno tzv. ‘Interface”
dvaju sustava. Nakon 3to su sustavi po-
vezani, unos podataka koji je do sada

bio ru¢ni postao je programski, Cime je
znatno smanjen ruc¢ni rad, povecana je
efikasnost pracenja poslovnih dogada-
ja te postignuta veca azurnost, brzina
i to¢nost u izradi i kolanju raCunovod-
stvene dokumentacije.

Nadogradnjom softvera djelatnicima
u Pivnici i Podravskoj kleti omoguce-
no je i dnevno primanje stanja zali-
ha robe kroz automatski prikaz stanja
zaliha na blagajnama, ¢ime je takoder
izbjegnut dosadasnji ru¢ni rad. Djelat-
nici Ugostiteljstva educirani su za unos
skladisno materijalnih dokumenata na
instaliranim radnim stanicama u Pivnici
i Podravskoj kleti od inZzenjera iz tvrtke
KOR. Prema preporuci Interne revizije
u unaprijedenom Info sustavu KOR od
sada se izraduju izvjestaji za potrebe
vrijednosnog uskladenja zaliha prema
politici Grupe Podravka, implementiran
je programski modul za izradu kalkula-
Cija jela i pica te su unaprijedeni prikazi
podataka u nekoliko izvjestaja koji pra-
te financijsko i materijalno poslovanje
Podravskog ugostiteljstva. (T.P.T.)

Podravka na
Kondinu

Opatiji je odrzan 18. po redu
U seminar konditorske industri-

je Kondin 18. U radu seminara
aktivno su sudjelovali i stru¢njaci iz
Podravke. Referat pod naslovom ,Za-
Stita okolisa u Hrvatskoj — utjecaj EU
legislative” odrzao je Daniel Fister kao
predstavnik Ekologije. Savjetovanje je
prvenstveno namijenjeno  stru¢njaci-
ma iz podru¢ja konditorske industrije i
ambalaZe vezane uz konditorsku indu-
striju. Bas iz tog razloga tema vezana
uz zastitu okolisa izazvala je povecanu
pozornost nazoc¢nih jer konditorska
industrija kao i svaka druga podlijeze
legislativi vezanoj uz zastitu okolisa.
Mr. Natasa Kemi¢-Matijevi¢, tehnolog
specijalist iz Centralnog fizikalno—ke-
mijskog laboratorija Kontrole kvalitete
je prezentirala rad skupine autora mr.sc.
Vesne Popija¢, mr. Natase Kemi¢-Mati-
jevi¢ iz Podravkine Kontrole kvalitete i
Ane Dasovi¢, dipl. inz iz Krasa, pod nazi-
vom ,Medulaboratorijsko usporedbeno
ispitivanje”, u okviru analiticke sekcije
udruzenja Kondin. U tom ispitivanju je
sudjelovalo 24 laboratorija iz Hrvatske
i regije (Slovenija, Srbija i Bosna i Her-
cegovina), od ¢ega je 46% bilo akredi-
tiranih po laboratorijskoj normi 17025.
(N.K.M.,D.F.,S.B.)

Prezentacija Podravke na Kondinu
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Regija Sjeverozapadna Hrvatska

Potrosaci vole nove proizvode

Pise: Vjekoslav Indir
Foto: Berislav Godek

- &

Najprodavaniji proizvodi

u prvih devet mjeseci su:
Vegeta, Cokolino, Smedi grah,
Govedi hase, Mesni narezak,
Krastavci, Fant za gulas i
paprikas, Pikant pasteta

Hrvatska pokriva teritorij pet Zu-

panija Sjeverozapadne Hrvatske i
to Koprivnic¢ko-krizevacku, Varazdinsku,
Medimursku,  Bjelovarsko-bilogorsku,
Krapinsko-zagorsku, djelomi¢no i Vi-
roviticko-Podravsku te  Zagrebacku
Zupaniju. Prema posljednjem popisu
stanovnistva, na tom podrucju Zivi oko
sedamsto i pedeset tisuca ljudi. Najve-
¢e gradsko naselje je Varazdin s pribliz-
no pedeset tisuca stanovnika. Ovako
velik broj Zupanija znaci i velike razlike
u navikama stanovnika, kako u svakod-
nevnom zivotu, tako i u kupovini. Di-
rektor regije Sjeverozapadna Hrvatska
Boris SamardZija koji regiju vodi una-
trag sedam godina kaze kako potro3aci
u ovoj regiji dobro poznaju i cijene Po-
dravkine proizvode.
Priblizavamo se planu
-Regija Sjeverozapadna Hrvatska pred-
stavlja gotovo petnaest posto udjela u
prodaji trzista Hrvatske. VaZzno je napo-
menuti da u prodaji regije, a u smislu
kanala prodaje, prevladavaju retail kup-
ci. Najvedi dio ¢ine internacionalni i na-
cionalni lanci, ali znacajni dio jo$ uvijek
drZe regionalni kupci, te se i samaregija
organizira i radi upravo u tom pravcu.

Podravkina Regija Sjeverozapadna

Od prodaje u kanalu gastra, radimo sa
svim vaznim kupalistima i toplicama, a
koja su smjestena na zapadnom dijelu
regije, te velikim brojem institucional-
nih kupaca. Kako se godina blizi kraju,
Regija Sjeverozapadna Hrvatska se
uvelike priblizava zacrtanim planskim
velicinama. Kod nas efekt ljetne sezo-
ne, U smislu porasta prometa progra-
ma prehrane ne postoji. Dapace, ljetni
mjeseci, kad je vecina ljudi na obali, za
nas znaci i manju prodaju. Znacajne
oscilacije, u smislu porasta prodaje,
predstavlja period oko BoZi¢a i Nove
godine, kad vecina ljudi ne Zeli osku-
dijevati u ni¢emu, te kupuju i vise od
uobicajenih potreba govori nam Boris
Samarzija direktor regije Sjeverozapad-
na Hrvatska Trzista RH.

0Od, in store” aktivnosti, koje su
nedavno zavrsile ili su u tijeku, valja
spomenuti prim prodaju grupe
Vegeta. Potrosaci su bili nagradivani
za kupniju bilo kojeg proizvoda iz
segmenta Vegete, a najprodavanija
je dakako, bila vrecica 250 g Vegete.
Takoder je zabiljezena i sve ve¢a
potraznja za Natur Vegetom, iako tu
treba prodi vremena da se potrosaci
na nju naviknu.. Kao i uvijek, klju¢
svake dobre prim prodaje su dobro
pogodeni primovi, a ovaj puta

je to bila posuda za kuhanje, uz
standardne, uvijek efikasne krpu

i pregacu. U toku je provodenje
prim prodaja iz grupe marmelade,
pekmezi i dzemovi, SMS maslinovih
ulja i maslina, kao i degustacije tuna
namaz pikant i uprzenog ajvara.

-S obzirom na ekonomsko stanje poje-
dinih dijelova regije, osjeca se i razlika
u kupovnoj modi stanovnistva. Stanje
je bolje u dijelu Zupanija koje su smje-
Stene zapadnije, a pogorsava se Sto
vise idemo na istok. Na ovom teritoriju,
takoder, nema najvecih gradova kao na
podruc¢jima drugih regija, pa mozemo
reci da je velik udio ruralnog stanovnis-
tva. Budud¢i da je sjediste regije u Ko-
privnici, ne postoji regionalno skladiste
prehrane, vec sve isporuke idu iz Cen-
tralne Logistike, jedino u zamrznutom
asortimanu imamo jednu hladnjacu
koja pokriva potrebe regije napomi-

nje Boris te nastavlja: Kad govorimo o
nastupu Podravke na trzistu, moram
naglasiti da, poglavito ove godine, u
usporedbi s drugim kompanijama na
trzistu Hrvatske, Podravka ulaze znacaj-
na sredstva u marketing. Mislim da je
takav nacin rada i viSe nego ispravan,
jernam osigurava vezu s potrosacima, a
sve marketinske aktivnosti na trzistu, ili
s pojedinim kupcem, olaksavaju dosti-
zanje plana prodaje, a time i ukupnog,
sve pozitivnijeg rezultata kompanije.
Upravo smo tako kao najjaca nacional-
na prehrambena kompanija, kroz razne
kampanje, naucili potrosace, pa oni
svake godine jednostavno od nas oce-
kuju nagradnu igru na juhama, neku
nagradu za vjernost za kupnju Vegete,
a najmladi ne mogu bez Lino kalenda-
ra. Stoga bih naglasio i dalju potrebu
za $to vise degustacija, bilo klasi¢nih, ili
kao dijelova kulinarskog showa, jer po-
trosac se odlucuje na kupnju kad nesto
isproba, a tada je spreman platiti i ne-
$to visu cijenu.Najprodavaniji proizvodi
u prvih ovogodisnjih devet mjeseci na
regiji su: Vegeta, Cokolino, Smedi grah,
Govedi hase, Mesni narezak, Krastavci,
Fant za gulas i paprikas, Pikant pasteta.
Podravka je u regiji sinonim kvalitete i
sigurnosti a to osiguravaju vec provje-
reni, etablirani Podravkini proizvodi.
Isto tako, potrosaci u ovoj regiji vole
isprobati sve novo od proizvoda $to im
nasa kompanija pripremi, pa tako novi
proizvodi u prvih devet mjeseci Cine i
dva posto uc¢esca u prodaji regije. Od
novih Podravkinih proizvoda posebno
veseli linija Natur proizvoda, ¢ime nasa
kompanija dokazuje da prati svjetske
trendove u proizvodnji hrane, i ima
ulogu educiranja potrosac¢a na doma-

elika potraznja za Vegetom Natugd
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cem trzistu.

- Ova regija ima svoje specificnosti jer
se kao potrosac pojavljuje i velik dio
nasih zaposlenika. Tako se dodatna po-
zornost pridaje izgledu prodajnih poli-
ca kupaca na kojima su nasi proizvodi,
poglavito u gradu Koprivnici, jer tu sve
uvijek mora biti ,kak po $piglu”. U radu
na terenu danas, stvari su se jako pro-
mijenile u odnosu na period prije pet
Sest godina. Najvedi udio u prodaji pre-
teZno cine veliki nacionalni i internaci-

'!.,-"‘
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- Polica s Podravkinim
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Medunarodni skup cijene hrane

Od krize ka stabilnosti

Pise: Diana Jankovi¢

rvatska agencija za hranu i Orga-
I—I nizacija za hranu i poljoprivredu
Ujedinjenih naroda, pod viso-
kim pokroviteljstvom Viade Republike
Hrvatske i Ministarstva poljoprivrede,
ribarstva i ruralnog razvoja, obiljeZila je
u Osijeku Svjetski dan hrane i to medu-
narodnim skupom pod geslom” Cijene
hrane - od krize ka stabilnosti”.
Skupu su ispred Podravke, iz Razvoja
senzorike i nutricionizma prisustvova-
le: Diana Jankovi¢; Ivka Ceni¢-Puz i Na-
tasa Pordevi¢. Cilj obiljezavanja Svjet-
skog dana hrane je osvijestiti problem
gladi u svijetu i ojacati medunarodnu
i nacionalnu solidarnost u borbi protiv
gladi, ozbiljno pristupiti uzrocima pro-
mjena cijena hrane te udiniti sve sto
je potrebno kako bi se smanjio njihov
utjecaj na najslabije ¢lanove global-
nog drustva. Skup je otvorila ravnate-
liica Hrvatske agencije za hranu (HAH)
dr. sc. Zorica Jurkovi¢, a uz nju su na
skupu izlagali i eminentni medunarod-
ni i domadi stru¢njaci i znanstvenici:
Dmitry Zvyagintsev, Regionalni ured za
Europu i srediSnju Aziju, Budimpesta,
Madarska; Miroslav Bozi¢, M.Sc, ravna-
telj Uprave za poljoprivrednu politiku i
medunarodnu suradnju, Ministarstvo
poljoprivrede, ribarstva i ruralnog ra-
zvoja, Zagreb, Hrvatska; Dr. Paul A. Me-
nnecier, drvetmed., Direktor Odjela
za hranu (kvaliteta i sigurnost), Glavna
uprava za hranu, Ministarstvo poljopri-
vrede, hrane, ribarstva, ruralnog razvo-
ja i prostornog uredenja, Pariz, Francu-
ska; Dr. Bernhard Berger, Voditelj odjela
za savjetodavno vijece i znanstvenu su-
radnju, Europska agencija za sigurnost
hrane (EFSA), Parma, Italija.

Gotovo milijardu ljudi gladuje

Na medunarodnom skupu je istaknuto
da u svijetu koji danas biljezi ogromne
razvojne tehnoloske i ostale napret-
ke je gotovo milijardu ljudi gladno i
ima ozbiljnih problema s prehranom.
Smatra se da su glavni uzroci krize
povecanje broja svjetske populacije i
posljedi¢ni rast potraznje za hranom,
promjena klime povezana s losim pri-
nosima poljoprivrednih kultura, vise

cijene goriva i gnojiva, spekulacije na
trZistima roba te veca proizvodnja bi-
ogoriva. Indeks cijena hrane FAO-a
pokazuje da troskovi prehrane rastu
neprestano od 2003. godine, od kada
se do danas gotovo udvostrucio i to
najvise pogada siromasne zemlje -
npr. u Gani, Pakistanu i Tadzikistanu na
hranu odlazi preko 70 posto primanja,
u Bangladesu i Vijetnamu nesto manje,
a u Gvatemali oko 60 posto. Ravnatel;
Uprave za poljoprivrednu politiku i
medunarodnu suradnju u Ministarstvu
poljoprivrede Miroslav BoZi¢ izjavio je
da su cijene hrane u Hrvatskoj 10 po-
sto niZe od cijena hrane u zemljama
Europske unije i da prema istraziva-
njima koje je radila Svjetska banka, u
Hrvatskoj nesto manje od sSest posto

onalni igraci, gdje se bitka s konkuren-
cijom dobiva preko prodajne police.
Zato smo, u tom dijelu posla, organi-
zacijski usmijerili svoj rad na izgled na-
sih proizvoda na prodajnim policama,
pratimo aktivnosti konkurencije u smi-
slu cijena, te ostalih marketinskih aktiv-
nosti. Najbitnije je da nasih proizvoda
uvijek ima na prodajnim policama, te
da se provode planirane aktivnosti u
smislu cjenovnih akcija ili neke dodane
vrijednosti, zakljucuje Boris.

stanovnistva ima poteskoca u osigura-
nju svoje vlastite prehrane. Nakon $to
Hrvatska ude u EU do¢i ¢e do odrede-
nog pada cijena poljoprivrednih proi-
zvoda - u biljnoj proizvodnji 2,5 do 3
posto, dok ¢e u stocarskoj taj pad biti i
vise izrazen. No, to ne znaci da e pasti
i cijene u maloprodaji jer one ne prate
cijene u primarnoj proizvodnji i to je
fenomen kojim se bave i u EU. Upravo
zbog tog nesrazmijera cijena u primar-
noj proizvodniji i cijena u maloprodaji,
u EU se nastoji da se poljoprivrednom
politkom od 2014. do 2020. glavnina
prodaje odvija izravno u proizvodaca,
a ne preko posrednika. Zorica Jurko-
vi¢, ravnateljica Hrvatske agencije za
hranu, navela je kako se Zakon o hrani
u Hrvatskoj strogo postuje i da gradani
mogu biti mirni jer je sigurnost hrane
na vrlo visokoj razini i unato¢ krizi, hr-
vatski gradani ne jedu hranu losije kva-
litete. Budud¢i da globalna kriza pogada
najosjetljivije socijalne skupine koje ne
mogu pratiti visoke cijene prehrambe-
nih proizvoda zaklju¢eno je da je ovaj
skup bio dobra prilika i za razmjenu mi-
sljenja i razgovor o mogucoj buducoj
suradnji izmedu predstavnika instituci-
ja iz sustava sigurnosti hrane, prehram-
bene industrije, potrosackih udruga i
znanstvene zajednice i Sire drustvene
zajednice iz Republike Hrvatske i ze-
malja u regiji.

Cijene hrane predstavljaju veliki izazov
za koji ne postoje jednostavna i brza
rijesenja, vel je za to potrebna konti-
nuirana medusobna suradnja medu
drzavama, zajednic¢ko djelovanje svih
podru¢ja i uvazavanje svih razlicitosti i
specificnosti unutar njih.

PODRAVKINE REGLE 9
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Upravljanje
vremenom na

-

Kada bismo postavili pitanje zaposlenicima na koji nac¢in
najc¢esce gube svoje vrijeme, njihovi odgovori bili bi vrlo
vjerojatno sljedeci:

« Telefonski pozivi

« Nenajavljeni posjetitelji

* Prevelik broj sastanaka

« Krizne situacije koje se ne mogu planirati

+ Obavljanje manje vaznih i rutinski poslova

+ Obavljanje poslova koje je trebao napraviti netko drugi
« Odlaganje poslova

« Nemogu¢nost re¢i drugima ,NE”

« Netocne i zakasnjele informacije od strane drugih

Zelite li upravljati svojim vremenom?

Ukoliko Zelite promijeniti nacin upravljanja svojim vreme-
nom, mozete — odluka je samo na vama. Postoje ljudi koji su
vrlo dezorganizirani, ali to ne Zele promijeniti. Neki to rade
zato $to na taj nacin djeluju ,vrlo zaposleno®, a to im odgova-
rajerim ,prezaposlenost” zapravo predstavlja simbol statusa.
Ukoliko bi se organizirali i napravili posao u manje vremena,
mozda bi to znacilo i dobivanje dodatnih zadataka, $to im u
konacnici ne odgovara.

Za sve one koji zele biti uspjesniji i efikasnije upravljati svo-
jim vremenom, prvi korak je stjecanje uvida u to na koji nacin
trosimo svoje vrijeme na poslu. Tek kada otkrijemo u ¢emu
grijesimo, moZzemo to pokusati ispraviti.

Vjezba
Vremenski zapis
Odaberite jedan tipican radni dan.

a) Ukoliko je vas posao takav da vas stalno prekidaju,
vjezba izgleda ovako:

+ Odaberite vremensku jedinicu npr. 15 min

- Tijekom dana svakih 15 min napisite trenutno 3to radite. Bu-
dite iskreni i nemojte pisati ono Sto ste napravili ili ono $to
planirate napraviti

 Na kraju dana zapisite sve poslove koje ste taj dan trebali
napraviti i pogledajte koliko puta ste zapisali da ste ih radili

- Sto duze budete radili vremenski zapis to ¢ete bolje uociti
gdje ,odlazi" vase vrijeme

Primjer:

9.00 - telefoniram

9.15 — pri¢cam s kolegom

9.30 — piSem izvjestaj

945 — piSem izvjestaj

10.00 — telefoniram

b) Ukoliko radite posao u kojem nema ¢estog ometanja

+ Napisite kada ste zapoceli i zavrsili svaki zadatak

- Zapisite sve prekide i distrakcije

- Zapisite vrijeme koje ste proveli neproduktivno

Na kraju dana zbrojite vrijeme koje ste proveli radeci ono sto
ste trebali

Ovu vjezbu je korisno raditi jednom mjesecno, ali puni uc¢inak
mozete postic¢i ukoliko radite vremenski zapis 2-4 tjedna. Ako
nemate vremena, to je glavna indikacija da vam je vjezba za-
ista neophodnal!

¢) Nakon vjezbe odgovorite na sljedeca pitanja:

1. Gdje ste efikasno koristili svoje vrijeme? Zasto?

2. Sto ste trebali ili mogli proslijediti drugima?

3. Jesu li neki poslovi mogli biti obavljeni brze? Kako?

4. Jeste li neke poslove trebali odbiti? Zasto niste? Kako cete
se ponasati u buducnosti?

5. Da li je bilo poslova koje ste trebali napraviti, a niste? Sto
vas je sprijecilo da ih obavite? Kako to mozete u buducnosti
sprijeciti?

Ako vam je vremenski zapis pokazao da loSe upravljate
svojim vremenom, imate dvije stvari na raspolaganju -
ponasati se onako kako ste se ponasali do sada ili promi-
jeniti svoje ponasanje!

Bavite se vaznim stvarima
,Ako su veliki ljudi preoptereceni sitnim i beznacajnim stvari-
ma to je iskljucivo njihova vlastita greska

lan Hamilton

Prepustite neke poslove drugima — delegirajte.
,Ako ¢ovjeku date ribu, nahranit ¢ete ga za jedan dan; ako ga
naucite pecati, nahranit ¢ete ga za cijeli zivot”

Kineska poslovica
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Izvucene nagrade Mix&Play

ak nekoliko tisuca pristiglih po-
Céiljki rezultat je nagradne igre

,Mix&Play”, u kojoj je glavna na-
grada i to Notebook otisla u Slatinu. Ni-
$ta manje vazne nisu bile niti ostale na-
grade, a rije¢ je o iPhonovima, iPodima
itd. Da su proizvodi Mix&Play postali vrlo
popularni pokazuje i posljednja nagrad-
na igra koja je bila prilagodena teena-
gerima. Nagrade je izvukla Podravkasi-
ca Zeljka Orehovec-svjetska rekorderka
u kuglanju. Prema rije¢ima voditeljice
grupe proizvoda Ivane Alvir ove je go-
dine u ponudu kategorije Zitarica za
djecu uvedena nova linija proizvoda
- Lino Mix&Play Zitarice. Rije¢ je o uku-
snim proizvodima mjesavina pahuljica i
raznih dodataka (corn flakesa, mueslija,
komadica voca ili ¢okolade...). Unutar
linije ,Lino Mix&Play” Zitarica mogu se
pronadi i tri proizvoda: Choco'n’Muesli,
Choco’'n'Nut i Apple’n’Cookie.  Svaki
proizvod obogacen je s devet vitami-
na, a Choco'n'Muesli i Apple’'n'‘Cookie
sadrze i cink. S obzirom da su ciljna sku-
pina teenageri, proizvodi iz linije Lino
,Mix&Play” su pripremljeni u atraktiv-

jubiteljima  kulinarskih  emisija
sigurno je za oko zapela i prisut-
nost Podravke u vrlo popularnoj

i gledanoj emisiji RTL-a ,Vecera za 5"
Unatrag nekoliko dana poceo se pri-

— T

1:

Zeljka Orehove:

R

nom i modernom pakiranju, a Podravka
im je osigurala i jedinstvenu zabavu s

kazivati serijal u kojem ce natjecatelji
izmedu ostalih, kuhati s Vegetom, Ve-
getom natur, SMS ekstra djevicanskim
maslinovim uljem, a nezaobilazna
voda kojom ce se utazivati zed bit ce
Studena. Uz to, natjecatelji ¢e se krije-
piti Lero sokovima. Naravno, bogate tr-
peze obogacivat ¢e i drugi Podravkini
proizvodi. Podsje¢amo, emisija se pri-
kazuje svaki radni dan u 17.05 na RTL
televiziji, a pet kandidata odmjerava
svoja kuharska umijeca. Tiedne reprize
pak, prikazuju se subotom od 10 sati
na RTL2.

Novi vocni sirupi Lero

odravka i dalje ide u korak s vre-
P menom i oekivanjima potrosa-

¢a pa se na policama trgovina
mogu naci novi Lero sirupi. Pratedi
suvremene trendove i Zele¢i ponudi-
ti potrosacima inovaciju u kategoriji
voc¢nih sirupa na trziste su ovih dana
uvedeni Lero vocni sirup naranca ci-
met, Lero vodni sirup jagoda s oku-
som vanilije, Lero vocni sirup malina
s jasminom i Lero vocni sirup limun s
dodatkom mente. Radi se o spojevima
postojecih, ve¢ poznatih okusa koji su

postali aromati¢ni s dodatkom zacina
ili zacinskog bilja. Osim izvrsne kombi-
nacije okusa, bitna karakteristika ovih
sirupa je koristenje iskljucivo prirodnih
boja i aroma. Posebnost im je nagla-
Sena i ambalaZzom, naime, pakirani
su u staklenu bocu zapremnine 0,75l
koja dizajnom istice kvalitetu i stvara
prepoznatljivost na polici. Kombina-
cijom vo¢ne arome i zacina Podravka
zeli pruZiti novi doZivljaj okusa osvje-
zavajucih napitaka od vocnih sirupa.
(DJ.)

aneke je bila sretne ruke 4

'
.I‘

p

i

interaktivnim i multimedijskim  pristu-
pom.

—



12 AKTUALNO

Podravkin program internog trenerstva izazvao paznju

upovna moc¢ u Hrvatskoj je na
K34 posto europskog prOSJeka,

godisnje imamo 35 250 kuna na
raspolaganju za kupovinu roba i uslu-
ga, a za usporedbu susjedna Slovenija
ima kupovnu mo¢ od 73 430 kuna mje-
sec¢no. Tako niska kupovna mo¢ koja
svrstava nasu zemlju na 29. mjesto u
Europi zajedno s promjenama navika
kod kupaca koji uz cjenovnu osjetljivost
sve vise pokazuju sklonost i prema do
jucer nepoznatim nacinima promocije
i kupovine- internet, drustvene mre-
Ze, pred trgovce i proizvodace stavlja
sve vece izazove. Kako im $to uspjes-
nije odgovoriti pokusala je odgovoriti
Konferencija Progressive ¢asopisa koja
je u Mariji Bistrici okupila stru¢njake iz
sektora maloprodaje, vodecih istrazi-
vackih i marketinskih kuc¢a u Hrvatskoj
te predstavnike klju¢nih proizvodaca
hrane, pica i kucanskih potrepstina. Na
konferenciji su predoceni najnoviji po-
daci o donositeljima odluka o kupnji
(istaknuto je tako da 86 posto odluka o
kupovini hrane donose Zene), o online
kupovanju koje biljeZi rast Sirom Euro-
pe, te trendovima spajanja i akvizicija,
a posebno se raspravljalo o nuznosti
edukacije prodajnog osoblja. Na tu
temu vrlo zapazeno izlaganje imala je
Dubravka Horvat, training managerica
Podravke koja je predstavila kompanij-
ski model internog trenerstva u funkciji
sustavnog razvoja prodaje.
- Podravka razvija platformu internih
edukacija, treninga i radionica za za-
poslenike prodaje omogucavajuci tako
podizanje razine znanja na organizacij-
skom nivou. Cilj je osloboditi unutarnje

Interes za ovaj Podravkin model iskazali su predstavnici nekoliko
hrvatskih tvrtki,a on ce biti predstavljen i u sljedecom broju

casopisa Progressive.

snage pojedinaca - kreativne, emocio-
nalne, poduzetnicke, kako bi se zapo-
slenici pretvorili u neumorne inovatore,
uspjesne timske djelatnike, samostalne
i ucinkovite zaposlenike. Izuzetno je
vazna izgradnja osjecaja zajednistva,
ali i odgovornosti na svim nivoima te
usmjerenost na produktivnost i profit.
Program internog trenerstva izuzetno
je koristan i ekonomican bududi da se
oslanja na vlastite resurse. Interni tre-
neri poznaju procese unutar firme i
specijalizirani su za odredena podrucja
koja obuhvacaju teme vezane za proi-
zvode i procedure u tvrtki ili odredene
teme koje treba odraditi s velikim bro-
jem zaposlenika. Trebaju biti podrska
zaposlenicima od pocetnog programa
edukacije, kroz pracenje i razvoj kari-
jere, do dnevnih zahtjevnih situacija u
terenskom radu. S obzirom da su i sami
prethodno stekli visegodisnje iskustvo
rada u prodaji olaksana je komunikacija
izmedu organizacijskih cjelina HR i Pro-

Simpozij o upravljanju okolisem

od pokroviteljstvom  zagre-
P backog sveuciliSta  odrzan

je simpozij 3rd International
Symposium on Environmental Ma-
nagement koji je okupio eminentne
stru¢njake iz cijelog svijeta. U radu
simpozija ispred Podravke sudjelovali
su Lana Horvat i Daniel Fister. Ukaza-
no je na brojna tehnicko-tehnoloska
rjeSenja koja suvremena znanost pru-
7a industriji prvenstveno u odrzivom
razvoju. Jedno od predavanja bilo je i
o radu gradskog uredaja za procisca-
vanje otpadnih voda grada Koprivni-

ce. Pokazalo se da neka rjesenja, koja
separatno gledano daju obecavajuce
rezultate, holistickom analizom nisu
toliko obecavajuca. Takoder je vazno
istaknuti da bez obzira na relativnu
nerazvijenost zastite okolisa u Hrvat-
skoj mnoga drustva su jo$ na znacaj-
No Nnizem stupnju razvijenosti zastite
okolisa. Tijekom vrlo zanimljive ra-
sprave za ,okruglim stolom” istaknu-
to je nekoliko problema od kojih je
najznacajniji: granice rasta u okvirima
postoje¢eg globalnog stanja. (L.H. i
D.F)

daje jer ih kolege u prodaji percipiraju
po autoritetu znanja i iskustva. Cilj inter-
nog trenerstva je kvalitetno prenosenje
znanja i iskustava koja se primjenjuju
u praksi uz motivaciju zaposlenika da
osvijeste svoje jake strane i usmjere ih u
osobni uspjeh, a time i uspjeh kompa-
nije! - istaknula je Dubravka Horvat.

Prica o vodi
osvojila malisane

oda ne sluzi samo za pice ili pra-
\/nje, ona je odli¢na za igru i za-

bavu, a svojim Zuborom, romi-
njanjem, pljustanjem moze ispricati
najliepse price. One koje se zauvijek
usijeku u djec¢ju dusu, one koje zaro-
be lijepa sjecanja, one koje potaknu
na razmisljanje. Bas takva je bila Pri¢a
o vodi koju je povodom Dana grada
koprivnickim malisanima predocilo
zagrebacko kazaliste Mala scena. U
dobro osmisljenoj predstavi uzivalo
je gotovo 200 djevojcica i djecaka koji
su zahvaljujuci Studenoj susret s ovim
inspirativnim  kazalistem dozivjeli u
svojim jaslicama ili pak Domu mladih.
(J.L)



Pijetao zakukurikao |spred Kralusa

rema idejnom rjeSenju Podravki-
Pnog umjetnika Zvonka Sigetica

pred Pivnicom Kralu$ zakukuri-
kao je satni pijetao. Rijec je o satu u
vitraj tehnici (tiffany tehnika) koji ¢e
signalizirati svaki puni sat, a to¢no u
podne dva puta zakukurikati. Samo
kuciste je tokareno od celika, a me-
hanizmi u unutarnjem dijelu pokre¢u
pijetla u poloZaj kukurikanja i okreta-
nja. Kako je satni mehanizam povezan
GPS sustavom, to¢nost vremena na
satu je besprijekorna, $to ce vjeruje-
mo, koristiti svim gradanima Koprivni-
ce. Zadovoljstvo uspjesno odradenog
posla satnog pijetla nisu krili direktor
Ugostiteljstva Podravke Branko Takac
i autor projekta Zvonko Sigeti¢ koji su
prilikom instalacije ispred Pivnice Kra-
lu$ naglasili kako je to jo$ jedan u nizu
projekata koji se pripremaju vezani na

Podravka donirala
zagrebacke obitelji

sim $to je bilo izuzetno sport-
Osko dogadanje koje je omo-

gucilo da ljubitelji atletike u
Zagrebu uz kraljicu visina Blanku Vlasi¢
vide i najbrzeg covjeka svijeta Usaina
Bolta, ovogodisnji Hanzekovicev me-
morijal imao je i humanitarnu notu.
U sklopu tradicionalnog atletskog mi-
tinga odrzana je i humanitarna utrka
na Bundeku, a umjesto priredivanja
domjenka na after partiju organizatori
su u dogovoru s Podravkom i gradom
Zagrebom odlucili darivati 10 socijalno

Zahvaljujucl Podravkl Koprlv ancl sada Eo Ut uv1 ek znatl tocno vrljem

—— S——r =i

temu pijetla i njegove simbolike.

Sve u svemu, rije¢ je o projektu ko-
jim se nastavlja tendencija zapoceta
izlozbom pijetlova u Galeriji Hlebine,
odnosno vracanje sjaja simbolu Po-

ugrozenih obitelji. Odjel za socijalnu
skrb gradskog ureda za socijalnu zasti-
tu i osobe s invaliditetom izabrao je 10
obitelji s izrazito niskim primanjima i
vecim brojem djece kojima su uruceni
paketi Podravkine hrane. Poklon kosare
razlicitih proizvoda Podravke predstav-
nicima obitelji urucili su predstavnici
grada Zagreba, direktorica Hanzekovi-
¢evog memorijala lvana Brkljacic¢ i di-
rektorica Podravkinog sektora Poslovni
program pica Sanja Garaj Milos. Tom
prigodom pohvaljena je koprivnicka
kompanija koja je jos jednom pokaza-
la svoje veliko srce pa je osim potpore
velikoj sportskoj manifestaciji pruzila i
radost siromasnim zagrebackim obite-
liima. (J.L.)

Podravka kao drustveno odgovorna komapnua ponovo pokazala svo;u humanost i

dravine i Podravke. Na kraju, ali ne i
manje vazno treba kazati kako je sat
ispred pivnice Kralu$ poklon Podravke
gradanima Koprivnice u povodu Dana
grada. (B.F.)

Zlatni grozd -
kuharski kup

odravka je bila generalni pokro-
Pvitelj natjecanja 2. kola “Zlatni

grozd Medimurja“, ¢ime se u
Cakovcu nastavilo sedmo izdanje
Hrvatskog kuharskog kupa, festivala
u cjelinu povezanih pet kulinarskih
manifestacija koje se na zadane teme
odrzavaju diljem Hrvatske. Ukupni
pobjednik Hrvatskog kuharskog kupa
osvaja veliku kristalnu kuhacu. Sudje-
lovalo je 9 natjecatelja sa svojim po-
mocnicima, a pripremali su sveCane
hladne plate od mesa zeca ili kunica,
glavno jelo od svinjetine i vina, te
hladne deserte od krusaka, ljeSnjaka i
kakaa. Radove natjecatelja ocjenjivali
su eminentni kuhari ¢lanovi Sekcije
ocjenjivaca HKS-a Miroslav Dolovcak,
Branko Zufika te Grozdana Bohor¢, a
osim okusa vodili su racuna i o sloze-
nosti pripreme pojedinog jela, krea-
tivnosti u prezentaciji, pravilnom ko-
ristenju tehnika obrade namirnica itd.
Zbrojem bodova u sve tri kategorije
dobiven je ukupni poredak, a i ovdje
je najbolja bila Rozalija Nerali¢ iz re-
storana ,Cvjetno”, Studentskog cen-
tra Zagreb uz koju je na natjecanju
bila pomocnica Nadica Petricko. Ina-
Ce, Podravka se uspjeSno predstavila
svojim proizvodima. (D.J.)
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adnjeg Cetvrtka u listopadu Lino
Zmedvjedic’ zaigrao je viseboj s

djecom Osnovne Skole Stjepana
Kefelje u Kutini. lako mala skola sa sve-
ga 470 djece, uspjeli su stvoriti toplu
atmosferu u velikoj gradskoj dvorani.
Prije nego je nadmetanje najboljih u
$koli zapocelo, ravnatelj Ivan Corak uz
pomo¢ gradonacelnika Damira Zme-
gaca sluzbeno je otvorio natjecanje
uz poruku neka se vesele, sportski
nadmecu i navijaju za svoje prijatelje.
Kulturno umjetnicki program kojim se

Lino viSebojac u 05 I.L.Ribar iz
Labina

Sport kao nacin
iielota

rian Nacinovi¢ i Antea Kogej
Anovi su sportski junaci OS Ivo

Lola Ribar iz Labina koja se moze
podiciti brojnim sportskim uspjesima-
izmedu ostalog ovu skolu pohada i
svjetski prvak u sportskom ribolovu, te
podatkom da ¢ak 350 od ukupno 550
ucenika aktivno djeluje u nekom klubu.
lako je bio jedan od najmladih i rastom
najnizih visebojaca Arian je ,natukao”
Cak 150 bodova i premoc¢no 0svojio
pobjednicki pehar. Sretan zbog prvog
sportskog trofeja simpati¢ni ucenik pe-
tog razreda pojasnio je da za pobjedu
nije bitan stas nego veliko srce i talent.
S njegovim misljenjem suglasila se i
Antea koja nije vazila za favoritkinju ali

predstavila $kola predvodila je Stefani
Galovi¢, ucenica 7c razreda i isprica-
la nam kako ona zamislja ,svijet po
mom”.

A da bi veselje bilo potpunije po-
brinuo se sam Lino i doveo u goste
legendu hrvatske nogometne repre-
zentacije Daria Simic¢a. Osim sto je
pruZzao potporu svim natjecateljima,
pomagao savjetima, odmijerio je sna-
ge i sa ucenikom 7c razreda lvanom
Prohaskom u izvodenju nogometnih
penala. Ni iskustvo koje je Dario stje-
Cao po nogometnim terenima Sirom
Europe nije bilo dovoljno da pobijedi
svog izazivaca. Osim Ivana, slatkim po-

Najglasniji su uvijek navijai

je spretno skupljala bodove i na kraju
stala na pobjednicko postolje. Svoju
radost podijelila je s prijateljicama iz
6 ¢ razreda koji je inace proglasen za
najbolju navijacku skupinu labinskog
Lino viSebojca. Za tu titulu koja donosi
slatku nagradu-paket Linolade nougat
nije se bilo lako izboriti, jer su zapravo
svi ucenici uz glasnu podrsku nastavni-
ka i brojnih roditelja priredili pravu na-
vijacku predstavu. Vise od dva sata na
tribinama sportske dvorane pjevalo se i
plesalo, trubilo i pljeskalo, skandirala se
imena sportskih gostiju Luke Stepanci-
¢a i Sanje Jovanovi¢ i njihovih izazivaca
Lee Vidic¢ i Sase Selinovica, te pobjedni-
ce u literarnom natjecaju Almine Ma-

Lino visebojac 0S Stjepana Kefelje, Kutina

Naprijed Linadi!

klon paketom Podravke nagradena je
i Lina Susnjar iz 6b razreda koja je sa
svojim imenjakom Lino medvjedi¢em
zaigrala rukomet.

Glasno navijanje, pjesma, mnostvo
sarenih transparenata nije ometalo
natjecatelje. Stovise i sami su poticali
navijace da ih podupru, da ostvare sto
bolje rezultate u pojedina¢nim i gru-
pnim igrama. Od njih dvadeseticetiri
natjecatelja, najvise bodova osvojili su
Antonela Veceri¢ iz 6b razreda i u¢enik
8c Albert Tomi¢. Pobjedom postali su
Sesti par finalista koji ¢e krajem svibnja
sliede¢e godine boriti se da ostvare
svoj ,Sportski san”.

sli¢. Dodatni poticaj veselim osnovcima
dao je dolazak igraca RK Zagreb Croatia
osiguranja Luke Stepancica koji je neka-
da bio ucenik njihove Skole. Medvjedi¢
Lino vratio ga je u skolske klupe, ali ne
da ponovo u¢i matematiku ili povijest,
nego da svojim primjerom pokaze kako
se ustrajnim radom i zalaganjem mogu
postizati vrhunski sportski rezultati.
Luka je to s velikim veseljem i napravio
te je uz podrsku ponajbolje hrvatske
plivacice i svjetske prvakinje Sanje Jova-
novic ispisao jednu od najljepsih prica
svih sezona zajednickog projekta Po-
dravke i Sportskih novosti kojoj je svje-
docila i Monika Malisa, prva pobjednica
Lino visebojca.



OUTLET PRODAJA

Koprivnica 15. - 17.11.2011.0d 10 do 17 h
Dom Zeljeznicara, Kolodvorska bb
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Obavijest o prodaji proizvoda od
meas\éues o prodaji proizvoda o

Odjel PRIGODNE PRODAJE
organizira prodaju proizvoda od
mesa proizvodaca Danice d.0.0, uz
mogucnost plac¢anja na tri rate. Na
ponudi su slijedeci proizvodi:

Svjeze meso:
A) Junece meso paket 10 kg po cijeni
od 565,30 kn
- lopatica bez kosti 2,50 - 2,60 kg
- vrat s kostima + podlopatica 2,70 —
2,80 kg
-prsa 1,40 - 1,45 kg
-rebra2,15-225kg
- potrbusina 1,40 — 1,05 kg
B) Junedi but bez kosti, pakiranje 5 kg —
297,60 kn/pakiranje
Q) Paket "D" , pakiranje 10 kg - 602,70
kn/pakiranje
- but BK—junedi 7 kg

- leda —Juneca 3kg
D) Svinjetina francuska obrada — 35,67

kn/kg
SvaeUna milanski rez — 39,36 kn/kg

F) Cijepana polovica svinjska (U) —
19,07 kn/kg
G) Cijepana polovica svinjska (E) -
21,53 kn/kg
H) But bez kosti — svinjski, pakiranje 5
kg — 227,55 kn/pakiranje
) Kare svinjski, pakiranje 5 kg — 190,57
kn/pakiranje
Smrznuti program:
a) Danburger, pakiranje 3 kg - 111,93
kn/pakiranje
b) Danburger, Ve%eta Twistpakiranje 4
kg — 130,00 kn/pakiranje

Q) Dansteak pakiranje 2,94 kg — 98,40

kn/pakwame
d) Cevapcici, pakiranje 3 kg - 129,15
kn/pakiranje
e) Pljeskavica, pakiranje 3 kg - 98,40
kn/pakiranje

Zainteresirani radnici mogu se
predbiljeziti na tel 651 781 ; 651 954 ili
na e mail: mirjana.cahunek@podravka.
hr najkasnije do 17.11.2011.

Podjela ¢e se vrsiti 24. 11. 2011 pred
skladistem 163, Kolodvorska (preko
puta dvorista Galantpleta) od 14.00 -
15.30 sati

- elekiro | vodow

| 151, Tt Ay

(4, MEWATEA B Tel 0A8/421 500
LED, LED febevizeri, fotpaparnti
Romary. HEF e Tokotonl, et

SONY
GHUHDIE@

Peleranska c. 34, Koprivnica, Tel. D48/647-380

. ponuda je sjajna, a kvalitets

wpanuda je sjajna, a kvalitata trajna...
Radno vrijeme: pon.-pel. 07- 20, sub, 07-1

PODRAVKIN
RESTORAN

JELOVNIK ZA
STUDENI

14.11.2011. ponedjeljak
Varivo grah s kis. repom, rolana
lopatica

15.11.2011. utorak
Pileci paprikas, tijesto, salata

16.11.2011. srijeda
Pivska kobasica, Spinat, pire
krumpir

17.11.2011. cetvrtak
Junetina u saftu, kukuruz.
Zgandi, salata

18.11.2011. petak
Pohani osli¢, krumpir slani,
salata

21.11.2011. ponedjeljak
Varivo grah s tijestom, kobasica,
salata

22.11.2011. utorak
Svinjetina u saftu, tijesto, salata

23.11.2011. srijeda
Pecena svinjetina, krumpir
seljacki, salata

24.11.2011. ¢etvrtak
Pohana puretina, pirjano povrce,
salata

25.11.2011. petak
Sarma, krumpir slani, kolac
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Prerada bucinih kostica u

koprivnickoj Podravini

Bucino ulje se najcesce koristi kod pripreme salate od kiselog zelja, graha, luka ili zelene salate.

Tekst: Nada Matijasko
ok mnogi danas tek otkrivaju
Dblagodati finog bucinog ulja, u
Podravini postoji duga tradicija
njegove proizvodnje i upotrebe, a jedna
od najstarijih industrija uopce u Koprivni-
ci bila je upravo proizvodnja bucinog ulja.
Kako navodi dr. Dragutin Feletar u knjizi
“Prilozi za povijest Podravke” (Koprivnica,
1980.), u tijeku 1. svjetskog rata obitelj
Braun osnovala je mali pogon za preradu
bundevskih kostica u ulje te proizvodnju
pogaca za stocnu hranu (Feletar, 20). Taj
se pogon nalazio uz zgradu Novog ko-
privnickog paromlina utemeljenog 1894.
godine (lokacija danasnjeg Podravkinog
mlina). Izmedu 1920.i 1923. godine, kada
se proizvodnja bundeva u Podravini uho-
dala, a potrosnja jestivog ulja na trzistu
povecala, obitelj Braun i dionicari grade
novu zgradu uljare, koja postoji i danas
uklopljena u Podravkine proizvodne hale.
“Industrija ulja d.d.” dozivjela je nova pro-
Sirenja tijekom 1927. i 1928. godine, a
osim bundevskih kostica preradivao se i
suncokret, uljana repica, kikiriki, kokosov
orah, sezam i druge uljarice. Ova uljara
'30-ih godina 20. stolje¢a pripada medu
najznacajnije industrije sjeverozapadne
Hrvatske s gotovo 300 zaposlenih radni-
ka. Ljudevit Braun, direktor “Industrije ulja
d. d, primio je 1932. godine posebno
odllkovanje u kOJem se istice da je proi-
. j zvod te uljare
“Ulje s mar-
kom Crnac i
izvan granica
Jugoslavije
poznato kao
prvorazred-
no” (Feletar,
| 20). Nazalost,
zbog  Sirih
. konkurent-
skih intere-
sa  krupnog
kapitala, rad
ove  uljare
prekinut  je
o 1937. godine
(Feletar, 24) Medutim, na drugom kraju
grada, uz potok Koprivnicu, postojao je
jedan mlin duge i zanimljive povijesti, koji

¢e od 1959. godine postati mjesto proi-
zvodnje bucinog ulja. Taj je mlin inace
poznat kao prvi koprivnicki parni mlin, jer
je jo$ 1858. godine tadasnji viasnik Ivan
Burkan dao vodeni pogon nadopuniti
parnim. Kasnije je mlin imao vise razlici-
tih vlasnika, a nakon nacionalizacije, od
'50-ih godina 20. stoljeca predan je Po-
ljoprivrednoj zadruzi Koprivnica. Godine
1959. u dijelu staroga mlina i dozidanim
prostorijama montira se mala tvornica za
preradu ulja, ¢ime je zapravo nastavlje-
na bogata koprivnicka tradicija uljarstva
(Feletar, 201). Godine 1966. prestaje se
s meljavom Zitarica u biviem “Zadruga-
ru” i od tada na ovoj lokaciji radi jedino
uljara. Slijedom visekratnih integracija,
najprije u “Koprivnicki elektromlin” 1963.

Bucino ulje

; jestivo ulje od hnndwhlhnpmnlu i
H

godine, a potom u veliku organizaciju
PIK “Podravina” 1971. godine, ova uljara s
pocetkom 1972. godine ulazi u sastav Po-
dravke. Tako se proizvodnja bucinog ulja
od 1972. pa sve do 1997. godine odvija
u okrilju i pod markom Podravke. Tehno-
logiju proizvodnje bucinog ulja stvaranu
dugi niz godina u ovoj uljari, od 1997.
godine do danas nastavlja obitelj Hladnic.
Proizvodnja bucinog ulja, dakle, od izu-
zetne je vaznosti za povijest industrije u
Koprivnici. No, bucine kostice preradiva-
le su se nekoc i jednostavnim, arhai¢nim
postupcima i u seoskim domacinstvima
posvuda po Podravini.

Do sredine 20. stolje¢a poljoprivredna do-
macinstva nastojala su na vlastitim orani-
cama proizvesti vecinu namirnica za svoje
potrebe. Tikve su se sadile jer su kvalitet-
na hrana za stoku, a kostice su se vadile,

prale, susile i spremale za "ko3¢i¢no” ulje.
Crno bucino ulje narotito se upotreblja-
valo tijekom dugih postova u Adventu i
korizmi. U tim razdobljima ulje se kuhalo
svaki tjedan, obi¢no srijedom i petkom.
"Ob Cetiri vure, jo$ za debelog mraka, vec
su snehe na stupi pod strohaj. Snehe su
koScice trebile, susile v krusni pedi i stu-
pale u drvenoj stupi tak dugo dok se ne
dobi masna grudva. Onda su to izvadile
v struganjku, - -

pod kotlom su
nakurile i dok
voda zavri, ko-
$Cice zakuhale.
To se moralo 3
mesati i Skropi-
ti z ladnom vo-
dom z lonceka
da pene ne
skipe. Ulje je
isplivalo na po-
vréinu i obralo
se v ranjglu
u kojoj se jos
kuhalo dok sva
voda ne ispari.” Gotovo ulje pospremalo
se u keramicke ¢upove uskog grla. Bilo je
domacdinstava u kojima se nije kuhalo bu-
¢ino ulje, ali su ocis¢ene kostice nosili u
uljare i mijenjali za ulje.

Upotreba "kos¢icnog” ulja bila je uobi-
Cajena jer ga se nije moralo kupovati u
ducanu kao suncokretovo. Unato¢ tome
sto je bilo relativno dostupno, jer se radi-
lo kod kuce i od domace sirovine, bucino
ulje vrlo se cijenilo.

Svaki put dok se kuhalo ulje, pekla se zle-
vanka sa “zufom”. Naime, umjesto s mli-
jekom, zlevanka se umutila s tekuc¢inom
koja je preostala u kotlu nakon kuhanja
koStica. “Ozgor se jos polejala z crnim
uljem, i bila tak mefka”. Tekucina “Zufa” ko-
ristila se i za kuhanje kisele repe. Pod nazi-
vom “zufa” u Podravini se podrazumijeva
i “mela od koscic”, suhe tikvine kostice
stu¢ene u mozdaru i prosijane, a dodava-
le su se kod mijedenja pogaca i pogacica,
u nadjev za "kasnjake” ili kuhanom jelu
od prosene kase (“zufa kasa"). Spomenuti
"kasnjaki” — strukli s hajdinskom ili prose-
nom kasom i bucinim uljem, primjer su
specifitnog jela iz tradicijske podravske
kuhinje koje se s lako¢om moze uklopiti u
suvremeno kulinarstvo i turisti¢ku gastro-
nomsku ponudu. Bucino ulje, ipak, najce-
$¢e se koristi kod pripreme salate od kise-
log zelja, graha, luka ili zelene salate, i za
tu primjenu nema za Podravca ulja koje
moze nadmasiti okus i miris bu¢inog ulja.




Sefica kuhinje bolnice Magdalena Krapinske toplice
Josipa Koprivnjak
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G dje ste i kada stekli prvo
iskustvo u kuhanju i po ¢emu
ga najvise pamtite?

Svoje prvo iskustvo u kuhanju stekla
sam uz svoju baku. Ona je bila ta koja
me je mnogo toga naucila. Bila je smire-
na osoba i uvijek me je hvalila i poticala
kada ba3 i nije bilo najbolje ono 5to sam
napravila. Ona je najzasluznija $to sam
izabrala svoje zanimanje.

Koje je Vase najvece dosadasdnje
priznanje, uspjeh?

Jos kao ucenica Srednje ugostiteljske
skole sudjelovala sam u ekipi koja se na-
tjecala na ,Gastru” u Zagrebu i osvojili
smo drugo mjesto u kategoriji ,Nacio-
nalna jela”. Na Danima hrvatskog kuli-
narstva, tj. drzavnom prvenstvu kuhara
osvojila sam bronc¢anu medalju u ka-
tegoriji ,Umijetnost kuhanja — bolnicki
meni”.

Koja jela najvise volite pripremati i za
koga?

Najvise volim pripremati nasa domaca
zagorska jela. Uglavnom ih pripremam
za obitelj i prijatelje.

Bez kojih namirnica, za¢ina ne mozete
zamisliti dan u kuhanju?

Zacin koju svaki dan koristim je ,Vege-
ta". Danas je na trzistu ima s razli¢itim
dodacima, zato je oboZavam. Dorucak
je nezamisliv bez ,Lino lade milk” i ¢aja
okusa ,Aronija i crni ribiz". Cesto kori-
stim ,Dolcela” puding jagodu i vaniliju,

,Bolnicki jelovnik”
Krem juha od brokule:

150 g brokule, Zlica braSna Podravka,
malo soli, papra, 1,5 dcl mlijeka

Piletina u umaku od vrhnja:

150 g pilecih prsa, Zlica senfa Podravka,
Zlica ulja, malo soli, papar, 2 dcl vrhnja
za kuhanje

Palenta:

30 g palente — kukuruznog brasna, Zlica
soli
Krema od breskve:

20 dkg breskvi iz kompota, malo ruma,
3 g secera u prahu, 5 dkg vrhnja za slag,
2 g ¢okolade za kuhanje

Priprema
Krem juha od brokule

Cvjetove brokule kuhamo u slanoj vodi
15 minuta. Kuhanu brokulu izmiksamo
i vratimo natrag u lonac. Mlijeko po-
mijeS5amo s brasnom i dodamo u juhu.
Kad zakipi zacinimo je Vegetom, solju i
paprom.

Piletina u umaku od vrhnja

U tavi ugrijemo masnocu i na njoj pr-
Zimo pile¢a prsa. Przena pilec¢a prsa
izvadimo u zdjelu i drZzimo na toplom.
U tavu u kojoj se przilo meso dodamo
vrhnje za kuhanje, senf, sol i papar. Sve
dobro promijesamo, kratko prokuhamo
i prelijemo preko narezanih pilecih prsa.

Palenta
U kipu¢u posoljenu vodu stavimo ku-

pogotovo za kreme u kolacima. Kad ne-
mam vremena za kuhanje uvijek pri ruci
imam par vrsta ,Podravka juha”, Svatov-
ska, Alpska, Bec¢ka, Minestrone... mojoj
su obitelji najomiljenije.

Preferirate li modernuiili
tradicionalnu kuhinju, zasto?

Vise preferiram tradicionalnu kuhinju.
To je jednostavno stvar navike, no tu
se uvijek kombinira i nesto moderne
kuhinje.

Koju svjetsku kuhinju smatrate
najzanimljivijom i zasto?
Najzanimljivija svjetska kuhinja po
mom sudu je meksicka. Volim taj njihov
slatkasto — pikantni okus, bogatstvo

hati palentu, te je kuhamo oko 20 mi-
nuta. Kada je kuhana serviramo je na
tanjur uz punjeni kupus.

Punjeni kupus

U kipu¢u slanu vodu stavimo kuhati
glavicu kupusa kojoj smo izvadili jez-
gru. Prilikom kuhanja oslobadaju se li-
stovi kupusa koje izvadimo van. Istom
tekucinom blansiramo crvenu i zelenu
papriku, Zutu i naran¢astu mrkvu, te na-
rezani kupus. Smjesu povréa ocijedimo,
dodamo persin, kim, sol, papar, vege-
tu, smjesu dobro izmijesamo, stavimo
je na sredinu lista kupusa, preklopimo
krajeve kupusnog lista u sredinu oko
smjese povrca. Stavimo u krpu kako bi
se formirala kuglica. Kuglice kuhamo na
pari 20 minuta. Gotove prerezemo na
pola i serviramo.

Krema od breskve

Breskve izvadimo iz kompota i miksa-
mo nekoliko minuta, dodamo 2 - 3 kapi
ruma, Secer u prahu i miksamo dok se
smjesa ne izjednaci. U dobivenu smje-
su dodamo $lag od vrhnja i sve zajedno
sjedinimo. Prije serviranja dekoriramo
ribanom ¢okoladom.

b
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Bolnickijelovnik

boja, mirisa, okusa, sve to istovremeno
i naistom tanjuru.

Vas idealan rucak od predjela do
deserta?

Kokodja juha s ribanom kasicom, Svinj-
ski lungi¢ u umaku od vrganja, Kroketi
od krumpira, Salata od crvenog kupusa,
Makovnjaca.

Vas savjet pocetnicima u kuhanju?
Svaki pocetak je tezak u bilo kojem po-
slu, pa tako i u ovom. Kulinarstvo samo
po sebi pruZza moguénost izrazavanja
vlastite kreativnosti. Zato, ako se i do-
godi pokoji pocetnicki neuspjeh, ne
treba odustajati. Kuhanje je jedna vrsta
umjetnosti i ako ga zavolite nije tesko.

KUHAR | RECEPT 17
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Bozidar Husnjak, tehnolog specijalist u Tvornici juha i Vegete

Trideset i devet godina
dobrovoljnog darivanja krvi

Pise: Vjekoslav Indir, Foto: Berislav Godek

om

ovodom Dana dobrovoljnih da-
P rivatelja krvi Predsjednik RH Ivo

Josipovi¢ odlikovao je Podrav-
kasa Bozidara Husnjaka za darivanje
krvi vise od stotinu puta Redom Da-
nice hrvatske s likom Katarine Zrinske.
BoZidar je u Podravki zaposlen punih
trideset i sedam godina i jedan je od
trojice Podravkasa, uz Ivana Prosenja-
ka i Marijana Korenjaka, koji su nosioci
ovog nadasve vrijednog odlikovanja.
Ujedno je i jedan od dvanaest Po-
dravkasa koji su darivali krv vise od sto
puta u povijesti Podravke.
-Darivanje krvi svakako ¢ini dobrovolj-
nost $to znaci da osoba sposobna za
darivanje krvi u vrijeme i na mjestu
kad to ona odluci ponudi svoju krv,
svjesna da o njoj ovisi zivot ili zdravlje
bliznjeg. Besplatnost, a to znadi da &in
darivanja krvi nije motiviran financij-
skom ili materijalnom koristi: solidar-
nost, koja podrazumijeva da krv prima
bolesnik, a moZe je dati samo zdrava
osoba- objasnjava nam Bozidar Hu-
snjak samostalni tehnolog specijalist
za proizvodnju u Tvornici juha i Vege-
te.

-Krv sam prvi put dao davne 1972. Od
tada pa do danas imam toc¢no stotinu
i pet davanja. Na davanje krvi ponu-
kao me moj otac koji je bio darivatelj,
no ne na nacin da me je na to nagova-
rao, vec upravo ta njegova humanost
mi se svidala tako da sam krenuo i ja.
To je bilo jos prije odlaska u vojsku. U
vojsci sam nastavio i dalje, a poslije
eto tako sve do danas - istice Bozidar.
Bozidar se punih trideset i devet go-
dine odaziva dva do tri puta godisnje
na darivanje krvi. Ako se uzme da pro-
sje¢no dariva oko cCetiri i pol decilitra
ove najdragocjenije tekucine ispada
da je samo on darivao oko Cetrdeset
i pet litara krvi. Velike su to koli¢ine za
pola stolje¢a darivanja u Podravki $to
svakako promovira darivanje i sve ono
$to krasi anonimnost i dobrovoljnost.
Veliki obol ovakvim rezultatima pre-
poznat je i na najvisim razinama pa je
upravo Bozidar zato i primio odlikova-
nja Predsjednika RH.

-Nisam moZda samo jednom ili dva-
put dao krv, a to je bilo kada to nisam
mogao uciniti iz zdravstvenih razloga
radi tlaka i kad sam imao problem sa
stitnjacom. Namjeravam nastaviti da-
vati krv i dalje sve dok ¢e mito zdravlje
dozvoljavati - napominje Bozidar.

Koprivnica u samom hrvats

2:0-

Clan je Podravkine udruge darivatelja
krviidrago mu je da vidi da sve vise ljudi
daruje krv. Koprivnica upravo u cijelosti
odskace od drugih gradova u Hrvatskoj.
-Mislim da je to zasluga svih, od Crve-
nog kriza do odjela za transfuziju, koji se
na bilo koji nac¢in bave darivanjem jer
je stvorena jedna pozitivna klima da u
tome nema niceg loseg ve¢ samo po-
zitivno, a i sam ¢in darivanja je dobar za
vlastito zdravlje. Obvezna je prije dariva-
nja lije¢nicka kontrola iz koje uvijek do-
zna$ da li je sa zdravljem sve u redu 5to
je vrlo vazno za svakog. Mi u Podravki
Kolektivnim ugovorom imamo za svako
darivanje osigurana dva plac¢ena dana
dopusta. Nakon trideset i pet davanja
muskarci te dvadeset i pet davanja Zene
ostvaruju pravo na besplatno dopunsko
osiguranje. Pomaze$ drugima ali koristi
i tebi samom, pojasnjava nam Bozidar.
Potpuno zasluzeno nosi ovaj orden te
istice kako uvijek kad da krv osjeca se
nekako lakse i zadovoljnije znaju¢i da
je upravo ucinio nesto neprocjenjivo
vrijedno.

-Za mene je to iznimno velika ast. Veli-
ko priznanje mije i da sam uopce bio na
prijemu kod predsjednika. Nastaviti ¢u i
dalje darivati krv porucio je na kraju raz-
govora kratko BoZidar Husnjak.




lvan Haramija Hans

Karikaturist od kad zna za sebe

Pise: Vjekoslav Indir, Foto: Berislav Godek

oden u Prelogu, likovnu umijet-
Rnost diplomirao je na Pedagoskoj

akademiji u Cakovcu. Kao likovni
pedagog prvo je radio u osnovnim $ko-
lama u Prelogu i Donjoj Dubravi, a od
1980. godine zaposlio se u Podravki kao
organizator kulturnih djelatnosti gdje je
radio sve do umirovljenja 1997. Radio je
na organizaciji brojnih kulturnih akcija,
posebno podupiruci glazbeni, likovni i
dramski amaterizam. Punih devet godi-
na u Podravki je uredivao humoristi¢ko-
satiricki list Feferon, a u listu Podravka
objavljuje karikature vec¢ vise od tride-
set godina. | danas je veliki Podravkas
koji Podravku uvijek isti¢e pa se sprema
karikature koje objavljuje u nasem listu
poslati u Belgiju na medunarodni natje-
¢aj karikatura.
-Crtanjem sam se zapoceo baviti od
kako znam za sebe. Prve karikature
objavljene su mi 1973. u varazdinskom
Grabancijasuy, a nakon toga karikaturom
se javljam u velikom broju novina i knji-
ga u zemlji i inozemstvu. Gotovo nema
zemlje u kojoj nisam objavljivao svoje
karikature. Meni su proricali svijetlu li-
kovnu budu¢nost no ovo je prije goto-
vo - 5ali se Hans te nastavlja:
-Sve zapocinje skicama i kad dodem
do najjednostavnijeg rjesenja onda je
to konacno, a nitko to tada ne razumije

jer je bez rijeci. Ideje mi padnu u tre-
nutku. Naj¢es¢a tema mi je Zivot jer ja
ne radim portrete, u stvari komentiram
dogadaje. Nikada nije bilo povoljno vri-
jeme za karikaturu. Problem je u tome
da su nositelji dogadaja Zivi ljudi pa ako
se netko prepozna u karikaturi tada si je
za to sam kriv, govori nam Hans.
Najdraze nagrade od struke i
sredine u kojoj Zivim

Objavio je na desetke tisuca karikatura,
ni on sam ne zna toc¢an broj, a o njego-
vom radu dosad su pisali najbolji likovni
kriti¢ari u zemljii inozemstvu. Priredio je
osamnaest samostalnih izlozbi karikatu-
ra, uglavnom u Hrvatskoj, te sudjelovao
na velikom broju skupnih izlozaba, u
inozemstvu i gotovo na svim kontinen-
tima. Jedan je od ¢lanova utemeljitelja
Hrvatskog drustva karikaturista i Fede-
racije udruzenja karikaturista Europe
FECO. Svojim djelovanjem Hans je pozi-
tivno i poticajno uvelike djelovao na ra-
zvoj umjetnosti karikature u Hrvatskoj.
-Pet knjiga karikatura: ,Prst u oko”, ,Na
nisanu”, ,Zdravlje je najbolja medicina”,
,Hans” i ,Monografija poslovne karika-
ture”. Uz to objavio sam i knjigu kozerija
i satire ,Pisma iz proslosti“ te ilustrirao
viSe knjiga i publikacija. Svojim sam ka-
rikaturama sudjelovao na svim najvaz-

Hans inspiraciju za karikature nalazi u svakodnevnom Zivotu

nijim svjetskim natjecajima, festivalima
i izlozbama karikatura: od Duisburga,
Montreala, Teherana, Ancone, Tokija,
Seoula, Istanbula do Nanjinga u Kini i
mnogim drugima prisjeca se.

Hans je jedan od najtrofejnijin autora
u povijesti hrvatske karikature. Cesto je
nagrade osvajao i nekoliko puta za re-
dom. Samo u Seoulu je jedanaest puta
dobivao prve nagrade te tri puta u ki-
neskom Nanjingu i dva puta u Dama-
sku. Medalju Grada Koprivnice primio je
2003. za iznimno stvaralastvo u karika-
turi. A kao predanog i uspjesnog kultur-
nog radnika, te kao svjetski afirmiranog
karikaturistu, koji je time znacajno pri-
donio kulturi i afirmaciji Grada Kopriv-
nice ovih dana primio je i Nagradu za
Zivotno djelo Grada Koprivnice.
-Ponosan sam na dobivenu nagradu
i moram priznati da to ni u snu nisam
ocekivao. Kako je karikatura danas ne-
popularna, ova nagrada mi znaci da ni-
sam radio uzalud. Najdraze su mi upra-
vo nagrade koje sam dobio od vlastite
struke i sredine u kojoj zivim.
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Glasovanje

Sredila se Fata i krenula na glasanje. Tako sredena obuje Mujine
Cipele broj 46. Sretne je susjeda na putu do glasackog mjesta
i pita je:

Bona Fato, sve si se sredila i utegla, ali $to obu tolike cipele? A
Fata odgovara:

Rek'o Silajd7i¢ da izademo u $to vecem brojul

Mujo u ducanu

Dolazi Mujo u ducan: “ Kilu limuna molim Vas.”
Prodavacica: “ Hocete li vrecicu?”
Mujo: “ Jok vala, nego ¢u ih Sutati do kuce!”

Kod ortopeda

Mujo kod ortopeda skine cipele.

-Uh, kako vam smrde noge!

-Da, to mi je rek’o i doktor opce prakse, ali sam htio misljenje
specijaliste.

Peti razred

Vice otac policajac na sina:

Vidi kakav si!l Krade$ od majke, psujes, pusis, a tek si peti razred!’
‘Ali tata i ti si pusio u petom razredu’, na to ce sin.

‘Ali sine meni je bilo 17 godina!’

Lavica

Bik i lav sjede za $ankom i piju. Lavu zazvoni mobitel.

"Da, draga, dolazim”, odgovara lav i brzo popije svoje pice i
sprema se otici.

Na to ce bik: “I'ti si mi neki lav. Da mene zove Zena, ja bih je po-
slao ma zna$ gdje, i nastavio bih dalje piti s prijateljima.”

"Da", odgovara lav, "no, medu nama je bitna razlika. Moja je
Zena lavica, a tvoja je krava.”

Bajke

U knjizari muskarac pita prodavacicu:
‘Imate li knjigu "Muskarac - gazda u kud¢i"?
‘Bajke su na dje¢jem odjelu.” ...

Gusarski

Gusar sjedi u kr¢mi i pije rum, kad ga krémar pita:

- Kako ste dobili tu drvenu nogu?

- Jednog dana sam plivao pored broda, naisao je morski pas i
odgrizao mi nogu.

- A kako ste dobili tu kuku na ruci?

- U napadu na jedan brod mi je odrezana.

- A kako ste dobili taj povez preko oka?

- Gledao sam galeba kako leti i on mi se posr'o u oko.

- Pa, zar se tako moze izgubiti oko?, kr¢mar ¢e zbunjeno.

- Ne, ali to mi je bio prvi dan s kukom.

Crnogorski

Sastali se Englez, Francuz i Crnogorac, pa razgovaraju o 0sobi-
nama svojih Zena.

Englez kaZe:

- Mojoj Zeni, kad jase konja, noge vise do zemlje, ne zato $to je
konj nizak, ve¢ zato 5to ona ima duge i vitke noge.

Francuz kaze:

- Kad dodirnem prstima jedne ruke drugu ruku, mogu obuhva-
titi svoju zenu oko struka, ne zato $to imam duge prste, vec
zato $to joj je tako tanak struk.

Na to ¢e Crnogorac:

- Ja kad podem na posao, lupim svoju Zenicu po guzici i njoj se
guzica trese sve dok ja ne dodem s posla, ne zato $to ona ima
veliku guzicu, vec zato $to se ja brzo vratim s posla.

Iskustvo

Do$ao mujo na urlaub iz Minkena i nakon divljeg seksa s Fatom,
sav bijesan upita Fatu:

- Gdje si bona to sve naucila?

Ona ce: - Gledala sam pornofilmove.

- A Mujo je odalamii rece

- Laze$ ! Gledam i ja utakmice Bundes Lige svake nedjelje pa ne
igram ko Pele.

OD PRESLATKIH ORECANIA U PRAVILU DOBRIJES
RLIUTAVO VINO/ ;

Karikatura: lvan Haramija-Hans



SUSIHEL SooTerezom Kesovijom,

legendom hrvatske estrade

Pise: Mladen Pavkovié, Foto: arhiva

oznata dubrovacka pjevacica,
P legenda hrvatske zabavne glaz-

be Tereza Kesovija, ne pomislja
na odlazak s estradne scene. Kad joj
netko samo spomene ,kraj”, ona o
tome ne Zeli ni ¢uti, niti na takva pi-
tanja odgovara. Samo kaze: ,Jos je
srce mlado!” Iza nje su na tisuce kon-
cerata, mnogobrojni festivali, bogata
karijera u Francuskoj i veliki broj sni-

mljenih pjesama, od kojih su mnoge
ve¢ evergrini. U vrijeme hrvatskog
Domovinskog rata cesto je boravila
u Koprivnici, odnosno u Podravki. Ra-
zlog njezina dolaska bila je ~humani-
tarna pomoc. Naime, njezina obitel;-
ska kuc¢a nedaleko Dubrovnika bila je
spaljena, ostala je bez gotovo svega.
Stoga je trazila pomog, ali nikada nije
isticala da je traZi samo za sebe, vec je
koliko je to god bilo moguce, i sama
rado pomagala druge. A od Podravke
je dobila iznimno mnogo.

- Stari prijatelji se nikada ne zaborav-
ljaju-rekla je. Kad mi je bilo najteze,
Podravka mi je pomogla, bas kao i
neki drugi. Htjela sam se na neki na-
¢in oduziti ovoj velikoj prehrambenoj
kompaniji, ali to je bilo i ostalo nemo-
guce. Medutim, za radnike Podravke
svojedobno sam priredila solisticki
koncert u vasem bivsem izlozbenom
prostoru. Cujem da toga prostora vise
nema, a bio je dobar i uvijek ukrasen
lijepim umijetnickim slikama... Tereza
je nastupala i na humanitarnim kon-
certima koje je organizirala Udruga
branitelja Podravke. No, jedan joj je
ostao u posebnom sjecanju.

- Rijec je o koncertu kojeg ste priredili

“Rijec ravnice” iz Dakova u Podravki

a su Slavonci veseli, opusteni i
Ddruéeljubivi ljudi dokazali su ¢la-

novi Udruge ljubitelja poezije i
pjesme ,Rijec ravnice” i muska klapa ,Sta-
ropoljani” iz Bakova za vrijeme boravka u
Podravki i Koprivnici. Gostujuci u Kopriv-
nici u sklopu programa obiljezavanja 30
godisnjice rada i djelovanja KUD-a Po-
dravka priredili su nezaboravne trenutke
svima koji vole slavonsku pjesmu. Najpri-
je su jednosatnim programom odusevili
prisutne u restoranu drustvene prehrane
Podravke, potom su zapjevali i u tvornic-

]

Dqlsg'yg_alni sa Elan(_)v_ima KUD-a Podravkaigfl

Voce. Iznenadeni Podravkasi otvarali su
prozore i s uzitkom slusali Sokacke pje-
sme. Kasnije su gosti izBakova pjesmom
i svirkom na gradskom trgu i paviljonu
izazvali paznju Koprivni¢anaca,a ¢ak su
se susreli i s predsjednikom Republike
lvom Josipovicem koji je prisustvovao
proslavi Dana grada. Raspjevani Slavon-
ci otisli su iz Koprivnice odusdevljeni Po-
dravkom i Podravkasima,a medusobno
druZenje kulturnih amatera, primjer je
kako se uz minimalne troskove moze ra-
zvijati suradnja, njegovati tradicija i poti-

u dvorani Domoljuba, a u ¢ast i slavu
pjesniku Zvonimiru Golobu. Pjevala
sam njegove pjesme. On je jedan od
najvecih hrvatskih pisaca, a pjesme su
mu prekrasne, pune emocija. Da je
Zivio i radio u Francuskoj ili Spanjol-
skoj sigurno bi ga proglasili ,svjetskim
pjesnikom”. Dugo nisam znala da je
roden u Koprivnici.

Nismo mogli a da je ne upitamo
kako se snalazi u kuhiniji?

- Kako se snalazim? Ba$ kao i druge
zene. Nastojim kuhati ono $to je ,naj-
bolje”, osobito variva, juhe... Odli¢no
pecem i kolace. Ribu volim najvise.
Pomazu li vam u tome i neki
Podravkini proizvodi?

- Ma kako da ne. Svaki put kad idem
negdje u inozemstvo obvezno nosim
i Vegetu. Taj zacin ima ¢arobnu mo¢.
Vole ga svi, od Pariza do Tokija.

Vase koncerte obi¢no pocinjete
pjesmom ,Prijatelji stari gdje ste”

- Nema grada ili sela gdje me ne po-
znaju, gdje nemam nekog prijatelja,
poznanika. Stoga kad se pojavim na
sceni obi¢no kre¢em s tom pjesmom.
Publici uvijek morate zahvaliti za svoj
uspjeh, jer da nema publike, ne bi bilo
ni nas.

Jeste li vjerovali da ¢ete tako dugo
ostati na hrvatskoj, pa i europskoj
estradi?

- Svoj posao volim iznad svega. Pje-
sma je moja najveca ljubav. Nisam
vjerovala, ali ljubav se vraca samo lju-
bavlju, ili kako lijepo kaze Podravkin
slogan — Od srca srcu!

Literati obiljezili
Dan Grada

ovodom obiljezavanja Dana Gra-
Pda Koprivnice, ¢lanovi Literarne

sekcije KUD-a Podravka predsta-
vili su se svojim samostalno izdanim
knjigama, kao i zajedni¢kim zbirkama
pjesama. Na Zrinskome trgu prisutni
¢lanovi: Sanja Damjan, Marija Hegedu-
Si¢, Marica Ferlindes, Milica Pocza, Ana
Jakopanec, Bozica Galinec, Katica Po-
pijac Raji¢, Katarina Svabek, lvan Pobi i
predsjednik Sekcije Domagoj Svabek
kazivali su svoju poeziju posvecenu Ko-
privnici. (D.S.)
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KuglasSica Ana Jambrovic¢ na prijemu kod predsjednika

Republike

Predsjednik Josipovi€s uspj

redsjednik Republike Hrvatske
Ilvo Josipovi¢ primio je u po-
nedjeljak 7. studenoga izaslan-

_ e
stvo Hrvatskog kuglackog saveza u
¢ijem su sastavu uz stru¢no i tehnicko

vodstvo reprezentacije bili i osvaja-

¢i medalja na Svjetskom juniorskom
prvenstvu. Svjetsko juniorsko prven-
stvo odrzano je u Sarajevu u svibnju
ove godine, a predstavnici Hrvatske
osvojili su jedanaest medalja dok je
hrvatska reprezentacija proglasena
najboljom. Najistaknutija pojedinka
reprezentacije bila je kuglacica Po-
dravke Ana Jambrovi¢ koja se okitila
sa Cetiri medalje- 1 zlatnom, 1 srebr-
nom i 2 broncane. Mlada kuglacica
Podravke bila je izuzetno uzbudena
primajudi Cestitke predsjednika Repu-
blike, a njegove Zelje da mladi kuglaci
nastave s uspjesnim predstavljanjem
svoje zemlje prihvatila je kao dodatni

poticaj za daljnje marljivo treniranje.
(J.L)

Slavenasi vrijedno skupljaju bodove

Zadar - Slaven Belupo 1:3
Slaven Belupo — Rijeka 1:0

- o

Slavenasi !iv

.

ogometasi Slaven Belupa su
N unazad nekoliko kola ubacili u

petu brzinu. Naime, u zadnjih
pet kola biljeze cetiri pobjede i jedan
nerijeen rezultat. Odli¢na statistika. U
13. kolu Prve HNL na vrlo teskom go-
stovanju u Zadru, Slavenasi ostvaruju
vrlo vaznu gostujuc¢u pobjedu — 1:3.
Farmaceuti su dosli u vodstvo vec¢ u
1. minuti kada se Benko odli¢no sna-
sao pred vratima domacina i savladao
vratara Zadra Jezinu. U posljednjim
trenucima prvog poluvremena po-
stignuta su dva pogotka. Zadrani su
izjednacili golom Mrsica u 44., a Slaven

Belupo jos jednom je dosao u vodstvo
minutu kasnije pogotkom Busi¢a na
ubacaj Brezovca. | u nastavku susreta
Koprivni¢anci su dominirali zadarskim
travnjakom, djelovali znatno bolje od
svojih domacina, imali jo$ nekoliko vrlo
izglednih prigoda i u 86. minuti po treci
put pogodili mrezu Zadrana. Strijelac je
bio Milardovic koji je postavio konac¢ni
rezultat — 1:3, nakon jos$ jedne asisten-
cije Brezovca.

- Igrali smo zaista dobro i nasa je po-
bjeda vise nego zasluzena. Zadrani su
kod kuca bili bolji od Hajduka i Dinama,

ali nisu bili bolji od nase mom¢cadi ¢iji

su igraci svih 90 minuta pokazali veli-
ku borbenost i maksimalno zalaganje.
Bila je to jedna od nasih najboljih igara
u dosadasnjem prvenstvu — rekao je
sportski direktor Slaven Belupa Roman
Sovi¢. Farmaceuti su i s Rije¢anima u
14. kolu na domacem travnjaku poka-
zali vrlo borbenu, hrabru i kvalitetnu
igru s kojom su dosli do minimalne, ali
dragocjene pobjede. Igra¢ odluke za
1:0 bio je Marin Jaksini¢, kojem je to bio
prvi prvenstveni pogodak u majici ko-
privni¢kog prvoligasa.

- Sretan sam 5to sam odlucio utakmicu
i Sto su bodovi ostali u Koprivnici. Da u
posljiednjih deset minuta nismo ostali
s igratem manje, jer je u svlacionicu
zbog crvenog kartona morao Grgic¢
mislim da bi nasa pobjeda bila uvjerlji-
vija — kratko je kazao nakon utakmice
Jaksini¢, kojega je trener Roy Ferencina
U igru uveo u 57. minuti umjesto Milar-
dovica.

Upravo zadnjih petnaestak minuta uta-
kmice pokazalo je koliko volje, Zelje i
htijenja imaju Slavenasi, kada su s igra-
¢em manje uspjesno odolijevali napa-
dima Rijeke pa ¢ak u zavrsnici mogli i
povecati vodstvo.

Kako slijedi prvoligaska stanka zbog
kvalifikacijskih utakmica za odlazak na
Europsko prvenstvo nase reprezen-
tacije s Turskom, sljedeci prvenstveni
susret Slaven Belupo ce igrati 19. stu-
denoga s Istrom u Puli. (B.F)
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NATUR JUHE & NATUR VEGETA
MjeSavine zdravog povrca i zacina koje svaku Zlicu juhe prozimaju rasko$nim okusima

prirode, a svakom zalogaju vasih omiljenih jela daju bogat, zaokruzen okus. www.podravka.com



Nagradeni potrosaci u kulinarskim dvobojima

sklopu promocije nagradne igre
U za Podravka juhe ,S 5 juhica do
100 tisucica” u velikim trgovac-
kim centrima Sirom Hrvatske u tijeku je

kandidate kuhare nagradujemo ma-
lim kucanskim aparatima Electroluxa i
poklon paketima Podravke. Potrosaci
koji nemaju vremena kuhati mogu se

natjecati u nagradnoj igri ,pitalice” u
kojoj za 3 to¢na odgovora mogu dobiti
simboli¢an poklon. Pitanja su vezana uz

akcija koju ve¢ tradicionalno Podravka
organizira za svoje potrosace. Od Zagre-
ba do Osijeka u kulinarskim dvobojima
slucajno odabrani potrosaci iskusavaju
svoje kulinarske vjestine te uz pomoc¢
promotora kulinarstva Podravke pripre-
maju jednostavna jela od kojih naravno
svaki pocinje juhom iz vrecice. 20-ak pa-
rova suprotstavilo je do sada svoja umi-
jeca u spravljanju jednostavnijih jela u
CITY CENTRU Nr.1 Zagreb, u centru SU-
PERNOVA Zadar i u centru JOKER Split.
Osim akcije u TOWER CENTRU Rijeka
odrzanoj pocetkom mjeseca, 18.stude-
nog odrzat ¢e se i u AVENUE MALL Osi-
jek. Pobjednike odreduje ocjenjivacki
Ziri iz publike predvoden ,supervizo-
rom" - promotorom kulinarstva Podrav-
ke. Svaki ¢lan Zirija dobiva vrecicu juhe
koja im uz malo srece i jo3 Cetiri vrecice
moze donijeti 100 tisucica. Za svoj trud

paetyooniive... (ISED) R
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Natjecatelji u odmjeravanju kulinarskih vjestina
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Podravka juhe i nagradnu igru. (M.S.)
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NAGRADNA IGRA ZA PODRAVKASE

@ Radler vam poklanja
2 ULAZNICE za koncert grupe
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Za sudJeIovanJe u Nagradno; igri potrebno je tocno
odgovoriti na pitanje u kuponu te kupon s osobnim ~
podacima ubaciti u kutiju kod restoranaiili poslati
internom postom na MARKETING PICA uz naznaku
»Zanagradnu igru LERO RADLER” do16.11.
Izvlacenje dobitnika 2 ulaznice za koncert grupe
HLADNO PIVO odrzat ¢e se 17.11., a ime sretnog
dobitnika bit ¢e objavljeno istog dana na intranetu.

NAGRADNI KUPON

2 okusa Lero Radlera su:

Ime i prezime:
Radna cjelina:
Broj telefona:

Q)

www.podravka.com



